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SVAZ PEKARU AICUKRARU
\/ CESKE REPUBEICE, Z'S:

Sdruzuje ¢leny profesniho cechu: pekarny

a cukrarny, dodavatele strojl a technologii,
surovin, sluzeb pro pekdarensky a cukrarensky
obor a potravinarské skoly a ucilisté.

Podporuje a prosazuje spolecné zajmy svych ¢lend,
usiluje o zlepSovani podminek pro podnikani

v pekarenském a cukrarenském oboru v CR.
Organizuje svazové akce za Ucelem setkdvani
profesnich odbornik(, vymény a sdileni zkuse-
nosti. Posiluje tim soudrznost firem plsobicich
v oboru podnikani.

Zastupuje zajmy clenl pfi jednanich s organy
statni spravy, organizacemi a institucemi jejichz
¢innost souvisi s podnikanim v pekarenském

a cukrarenském oboru.

Podili se na tvorbé pravniho ramce a legislativnich

predpist souvisejicich s predmétem podnikani.

PIni funkci informacniho, konzultaéniho,
poradenského a Skoliciho centra pro Cleny.
Provadi skoleni prostrednictvim vzdélavaciho
projektu Pekarska akademie, zvySuje odbornost
a kvalifikaci zaméstnanct ¢lenskych firem.
Zprostredkovava styk s médii, Sifi spotrebi-
telskou osvétu, propaguje vyrobce kvalitnich
tuzemskych produktd, usiluje o zvyseni prestize
profesi Pekar a Cukrar.

Podporuje vychovu mladé generace pekaru

a cukrard na potravinarskych skolach a udilistich.
Reprezentuje ¢leny v Potravinarské a Hospo-
darské komote a pti jednanich se zahrani¢nimi
profesnimi svazy a asociacemi.
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DESATERO VYHOD
CLENSTVI VE SVAZU

Podpora spoleénych zajmu
Clenstvim mazete prispét k prohloubeni vzajemné spolupréce, soudrznosti a podpore
spole¢nych zajm(i firem psobicich v pekdrenském a cukrarenském oboru Ceské republiky.

Prestiz a vyjednavaci sila

Clenstvim podpofite vyjedndvaci silu Svazu k lobbingu u organ( statni spravy, organizaci >
a instituci jejichZ ¢innost souvisi s podnikanim v pekarenském oboru - v Potravinarské

a Hospodarské komore a u obchodnich organizaci.
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Ucast na odbornych seminafich, vystavach a soutézich kvality
Prilezitost ziskat informace o novych trendech v oboru, shlédnout aktudlni novinky (stroje,
technologie, suroviny, pripravky, sluzby) a Ucastnit se Svazem poradanych soutézi kvality.

Sdileni zkusenosti
Zapojeni se do pravidelného setkavani s profesnimi kolegy na svazovych akcich, vymény
informaci a zkusenosti, navazovani neformalnich kontaktd.

Informacni a poradensky servis
Ziskate informace a moznost konzultaci a poradenského servisu z informacni databaze Svazu.

Skoleni a kurzy

Zapojeni se do vzdélavaciho projektu ,Pekarska akademie®, moznost ziskat cenné informace

na kurzech z oblasti potravinové legislativy, pracovniho prava, obchodnich dovednosti a dalsich
oblasti od kvalifikovanych lektord.

Dotacni poradenstvi
Moznost Skoleni a poradenstvi k vyuZiti dotacnich programa Ministerstva priimyslu a obchodu
CR a Ministerstva zemédé&lstvi CR.

Ceské cechovni normy

PFileZitost pro vyrobce vratit se k osvédcenym tradi¢nim recepturam vyrobk( a ziskat
znacku kvality. Svaz je odbornym garantem, ktery se vyjadfuje k zadostem o p¥idéleni CCN
Potravinarské komory CR u pekatskych a cukratskych vyrobkd.

Ziskani mladych potravinara
Moznost ziskat pro svoji spolecnost vyucené mladé pekare a cukrarky z ¢lenskych ucilist
¢i absolventy potravinarskych skol

Informovanost o aktualnim déni v oboru
Zdarma prostiednictvim svazovych akci, oborového €asopisu PEKAR CUKRAR, ROCENKY,
svazového webu www.svazpekaru.cz, svazového newsletteru a pekarského VideoZurnalu.
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; NEJV\'{ZNAMNEJé[ AKCE PORADANE
Cl PODPOROVANE SVAZEM

VALNA HROMADA a tradi¢ni pekarsky ples

VELETRH mlynafstvi, pekarstvi a cukrarstvi MBK/SALIMA Brno

Narodni souté? PEKAR ROKU — Junior, Atraktivni vyrobek roku

DNY CHLEBA — narodni soutéz Chléb roku Pardubice

PEKARSKA SOBOTA - Roznov pod Radhostém

DEN CESKYCH PEKARU A CUKRARU — Ceské Budéjovice

MISTROVSTVi PEKARU CR na horskych kolech Lestina

SVETOVY DEN CHLEBA — Bfevnovsky klaster

STROJNE-TECHNOLOGICKY SEMINAR - Cejkovice

NABIDKA VYDAVATELSTVi

Oborovy mési¢nik PEKAR CUKRAR (vychazi od roku 1991)

Ceska a Slovenska ROCENKA pekare a cukrafe s Katalogem dodavatel(i

ODBORNE PUBLIKACE: Pekaiska technologie I. Suroviny, PT Il. Vyroba chleba,

PT Ill. Vyroba béZného peciva, PT IV. Vyroba jemného peciva, PT V. Moderni trendy -
v pekdrenstvi
0o

INFORMACNI ZDROJE .
SVAZOVY WEB: www.svazpekaru.cz
WEB PRO MLADEZ: www.stansepekarem.cz S %

o
Svazovy NEWSLETTER
Pekaisky VIDEOZURNAL -

Svazovy facebook (profily: Svaz pekat@ a cukraid v CR
— Nasi pekati— Nebud houska)

Instagram Nasi pekafi




- KANCELAR SVAZU
VAM POSKYTNE VESKERE
POTREBNE INFORMACE

Svaz pekaft a cukrafti v CR, z.s.
Drahobejlova 2215/6, 190 OO Praha 9
Telefon: 266 199 200 - 204, E-mail: info@svazpekaru.cz

www.svazpekaru.cz



