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Miladi pekari se utkali v soutézi Pekar roku 2023 junior

Posledni breznové utery a stfedu probéhl jiz 25. rocnik soutéZe Pekar roku v kategorii
junior. Soutéz hostila v Kladné firma backaldrin, s. r. o. Finale, které se konalo s podporou
generdlniho partnera Albert Ceska republika, se zuéastnilo deset nejlepsich studentd
z potravinaiskych kol a uéilist z celé Ceské republiky.

SoutézZici se utkali v pfipravé pSenicno-Zitného chleba a béiného ivicezrnného peciva.
Finalisté dale soutézili také s vanockami a tradi¢nimi chodskymi kolaci. Odborna porota
hodnotila dovednosti, manudlni zruénost, ndpaditost a originalitu zpracovani. Vitézkou se
stala Adéla Simkové ze Stiedni $koly Brno, Charbulova. Ta si kromé titulu PekaF roku 2023
junior odnesla také sklenény chléb a nezapomenutelny soutézni zazitek. Prvni tfi soutézici si
pak odnesli téZ pozvanku na ndvstévu sidla spolecnosti backaldrin v rakouském Astenu
s prohlidkou muzea chleba pro dvé osoby.

SoutézZ Pekar roku junior se konala jiz po pétadvacaté a probéhla tradiéné pod zastitou Svazu
pekafll a cukrafl v Ceské republice. Svaz podporuje studenty pekarskych oborl specidlnim
stipendiem, vyddvd odborné publikace a propaguje pekarsky obor u odborné iSsiroké
verejnosti. ,Cilem nasi juniorské soutéze je podpora mladych talentd a pekarského oboru jako
takového. Velmi nas tési, Ze studenti si akci skvéle uzili a na misté byla tradi¢né pfijemna3, ale
zaroven soutézni atmosféra, vyhlaseni vysledkd probéhlo ve VIP zéoné  kladenského
hokejového stadionu,” fika Bohumil Hlavaty, vykonny Feditel Svazu pekaft a cukrar@ v CR.

| letos se uskutecnila juniorska kategorie soutéze Pekar roku s podporou spolecnosti Albert.
»Tési nds vidét talentované ucastniky a jsme radi, Ze uddlosti jako tato pekarské remeslo
popularizuji. V ramci vyuky i praxe dlouhodobé spolupracujeme s odbornymi skolami.
Poskytujeme pfrileZitosti ziskat dovednosti spojené s tradicni vyrobou cerstvého peciva
a podporujeme pekarské remeslo. Ve velkych obchodech provozujeme pekdrny s vlastni
“r

vyrobou, a navic odebirdme pecivo od desitek regiondlnich Ceskych pekdren,” tika Véaclav

Bozdéch, manazer vlastni produkce peciva obchod( Albert.

Svaz peka¥i a cukrdrii v Ceské republice, z. s. (SPaC CR), je vyznamné potravindfské profesni
sdruZeni, které hdji zajmy firem podnikajicich v pekarském a cukrdiském oboru a podporuje
jejich ¢innost. V soucasné dobé sdruZuje 130 ¢len( — pekdren a cukrdren, dodavatelu strojniho

zafizeni, surovin, sluZeb a potravindrskych skol. Vice informaci na www.svazpekaru.cz.



http://www.svazpekaru.cz/
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