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Cesko zna vitéze soutéze Chléb roku 2023

Ve stredu 14. cervna se v Pardubicich uskutecnil 29. rocnik nejvétsi tuzemské pekarské akce
Dny chleba, kde se sesli pekarsti odbornici, aby spolecné vybrali vitéze prestiZzni soutéze

Chléb roku. SoutéZilo se v péti kategoriich a ocenény byly pekdrny z celé Ceské republiky.

Akce se konala ve zrekonstruovanych prostorach vystavisté Ideon Pardubice, kde se béhem
dne prezentovaly jednotlivé pekdrny a dodavatelé. Slavnostni ceremonial zastitil

fimskokatolicky knéz Zbigniew Czendlik.

vvvs

byla valka na Ukrajiné a extrémni narast cen vstupnich surovin a energii. Jsme radi, Ze i pres
nelehkou situaci se do letosniho roc¢niku soutéze Chléb roku pfihlasilo 124 soutéznich vzorka,
ze kterych nasSe odbornd porota po dlouhém rozhodovani vybrala vitéze jednotlivych

kategorii,“ fika Bohumil Hlavaty, vykonny feditel Svazu pekaft a cukraf( v Ceské republice.

Soutézni chleby byly hodnoceny dvaceti certifikovanymi komisafi. V propracovaném
100bodovém schématu hodnoceni posuzovali senzorické parametry jednotlivych chleb(:
vzhled, tvar a objem chleba, klrku, stfidku, viini a zejména chut, jez je pfi hodnoceni v soutézi
Chléb roku nejdllezitéjsi. Vitéze v kategorii Chléb mladych vybrali studenti Stfredni pramyslové
Skoly potravinarstvi a sluZzeb Pardubice. Vitézové jednotlivych kategorii soutéze ziskali
opravnéni vyuzivat ochrannou znamku Chléb roku 2023; chleby, které obsadily 2. az 5. misto,

pak nesou znamku Chléb vynikajici kvality.

Vitézové jednotlivych kategorii narodni soutéze Chléb roku 2023
Chléb roku 900-1200 g: ENPEKA a.s.

Chléb roku 500-800 g: BEAS a.s., Choustnikovo Hradisté

Chléb bez hranic: Adélka a.s.

Novinka roku: BEAS a.s., Choustnikovo Hradisté

Chléb mladych: PENAM a.s., Pekdrna Rosice

Strategickym partnerem akce je jiZ étrnactym rokem spoleénost Tesco Stores CR, a. s. Chleby
ocenéné v soutézi Chléb roku 2023 budou prodavany v siti prodejen tohoto obchodniho

fetézce.
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Jak uchovavat pecivo?

Jesté teplé cCerstvé pecivo rozhodné nebalime do mikrotenovych sackd, nejlépe je ho
uchovavat v saccich papirovych. Pro opravdu spravné skladovani je idedlni mit pecivo ulozené

v platéné utérce nebo platynku.

Jak pozname kvalitni pecivo?
V dnesni dobé pozndme kvalitu peciva predevsim podle jeho sloZeni, které by mél mit kazdy
pekar k nahlédnuti. Na dalku rozhodné nepoznate, Ze je vyrobek napfiklad celozrnny, Spaldovy

apod. Kvalitni pecivo vydrzi déle Cerstvé a chutné.

Jak se méni chutové preference éeskych konzumentu peciva?

| pfestoze jsme v sortimentu peciva a chleba svétovou velmoci, nase spole¢nost stdle touzi po
novinkach. Uspéch tak maji chléb a petivo s chia seminky, $paldové vyrobky, amarantové
vyrobky, lusténinové vyrobky, ale i naptiklad chléb a pecivo se susenymi rajcaty nebo olivami,
suSenou restovanou cibulkou apod. V neposledni fadé jsou hitem spiSe pSenicné chleby, které
pecou nejraznéjsi bistra.
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