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Litomysl bude hostit soutéz Pekar roku junior

JiZz 26. rocCnik soutéZe Pekar roku junior se letos uskutecni ve dnech 19. a 20. bfezna 2024
v Litomysli v pekaiském centru firmy Pfahnl Backmittel, spol. s r.o. Akci porada Svaz pekafu
a cukraia v CR, jejim generdlnim partnerem je obchodni fetézec Albert. Leto3ni roénik se
kona pod zastitou ministra zemédélstvi Marka Vyborného.

Soutézici studenty pekarskych oborl cEekaji discipliny priprava jemného peciva (pletend
a skladana vanocka) a kolacd, peceni bézného rohliku a v neposledni radé pseni¢no-zitného
konzumniho chleba. Odbornd porota bude hodnotit dovednosti, manudlni zrucnost,
napaditost a originalitu zpracovani. Na vitéze soutéze ceka titul Pekar roku 2024 junior, pohar
a zejména zajem pekarskych firem o Sikovného remeslnika.

Soutéz Pekar roku junior porada Svaz pekafi a cukraf v CR. Svaz studenty pekarskych obor(
podporuje specialnim stipendiem, vydava odborné publikace a propaguje pekarsky obor jako
celek a zaroven propojuje potravinarské skoly a ucilisté s pekarnami a vyrobni praxi.

,Podpora mladych talenti v nasem oboru mad zdsadni vyznam nejen pro uchovani tradice, ale
i pro zajisténi dynamického rozvoje tohoto odvétvi v budoucnosti. Diky soutéZim, jako je Pekar
roku junior, se Ceskd republika miiZe pysnit nejen bohatou historii, ale také svétlou budoucnosti
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pekafského uméni,” tikd Bohumil Hlavaty, vykonny feditel Svazu pekafi a cukrafi v CR,

a dodava: , Velmi nds tési, Ze nasi soutéZ letos zastitil i ministr zemédélstvi Marek Vyborny.”

Souté? se kond také s podporou generélniho partnera Albert Ceskd republika. , Tési nds, Ze
jsme jiZ Sest let soucdsti soutéZe mladych talentovanych pekari. Dlouhodobé spolupracujeme
se Svazem pekafi a cukrdfi v CR a odbornymi skolami jak ve vyuce, tak iv praxi. Podpora
pekarského rfemesla je pro nds dileZitd a jsme rddi, Ze takto miZzeme pfispivat k zachovadni
tradice vyroby ceského peciva. V Albertu nabizime vyrobky od desitek mensich ivétsich
pekdren, a ve velkych obchodech mdme dokonce viastni pekdarenskou vyrobu,” vysvétluje Eva
Musinskad, kterd se v Albertu stard o spoluprdci s odbornymi skolami.

Svaz pekarii a cukrdfii v Ceské republice, z. s. (SPaC CR), je vyznamné potravindr'ské profesni
sdruZeni, jeZ hdji zajmy firem podnikajicich v pekarském a cukrarském oboru a podporuje
jejich ¢innost. V soucasné dobé sdruzuje 130 ¢len — pekdren a cukrdren, dodavateld
strojniho zafizeni, surovin, sluZeb a potravindrskych skol. Vice informaci na
www.svazpekaru.cz.



http://www.svazpekaru.cz/
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