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Mladi pekafri se utkali v soutézi Pekar roku 2024 junior

Ve dnech 19.-20. brezna probéhl jiz 26. rocnik soutéze Pekar roku v kategorii junior, které
se zucastnilo deset nejlepsich studenti z potravinaiskych kol a uéilist z celé Ceské
republiky. Soutéz hostila firma Pfahnl Backmittel, spol. s r.o., z Litomysle. Akci pofada Svaz
pekafi a cukrafd v CR, jejim generdlnim partnerem je obchodni fetézec Albert. Letosni
ro¢nik se konal pod zastitou ministra zemédélstvi Marka Vyborného.

Soutézici studenti se utkali v disciplinach pfipravy jemného peciva
(pletend a skladana vanocka) a kolacl, peceni bézného rohliku
avneposledni fadé pseni¢no-zitného konzumniho chleba.
Odbornad porota hodnotila dovednosti, manualni zruénost,
napaditost a originalitu zpracovani soutéinich pekafrskych
vyrobkd. Vitézkou se stala Natalie Kerschaglova ze SS obchodni,
Ceské Budéjovice. Ta si kromé titulu PekaF roku 2024 junior
odnesla také sklenény chléb a nezapomenutelny soutézni zazitek.
Druhé misto obsadila Tereza Kofenkova ze SS profesora Zderika
Matéjcka, Ostrava Poruba a na tretim misté skoncila Katefina
Podolskd ze SS Brno Charbulova.

Soutéz Pekaf roku junior se letos konala jiz poSestadvacaté a probéhla tradicné pod zastitou
Svazu pekafl a cukrait v CR. Svaz podporuje studenty pekaiskych obor(i specidlnim
stipendiem, vyddvd odborné publikace a propaguje pekarsky obor u odborné iSiroké
verejnosti. ,,Cilem nasi juniorské soutéZe je podpora mladych talent( a pekarského oboru jako
takového. Velmi nds tési, Ze jiz 26. rokem miZeme tuto akci spolu s partnery pro studenty
porddat, motivovat je v jejich prdci a zprostfedkovat jim setkdni s odborniky z naseho oboru,”
fikd Bohumil Hlavaty, vykonny feditel Svazu pekafi a cukrafa v CR.

Generalnim partnerem soutéze Pekaf roku junior je spoleénost Albert Ceska republika. , Tési
nds, Ze jsme jiZ sest let soucdsti soutéZe mladych talentovanych pekari. Dlouhodobé
spolupracujeme se Svazem pekafi a cukrdfii v CR a s odbornymi skolami jak ve vyuce, tak
ivpraxi. Podpora pekarského remesla je pro nds duleZitd a jsme rddi, Ze takto miZeme
pfispivat k zachovdni tradice vyroby ceského peciva. V Albertu nabizime vyrobky od desitek
mensich ivétsich pekdren, a ve velkych obchodech mdme dokonce vlastni pekdrenskou
vyrobu,“ vysvétluje Eva Musinskd, kterd se v Albertu stard o spoluprdci s odbornymi skolami.
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Spoluporadatel: Pfahnl Backmittel, spol. s r.o.

Sponzofti (abecedné): Backaldrin, s. r. 0., CEMPEK, druzstvo, Ireks Enzyma, s. r. 0., Lesaffre
Cesko, a. s., Orkla Food Ingredients Cesko, s. r. 0., Pekafstvi a cukrafstvi Sazava, s. r. 0.,
Penam, a. s.

Svaz pekafii a cukrdrii v Ceské republice, z. s. (SPaC CR), je vyznamné potravindrské profesni
sdruZeni, které hdji zajmy firem podnikajicich v pekarském a cukrdrském oboru a podporuje
jejich ¢innost. V soucasné dobé sdruZuje 130 ¢leni — pekdren a cukrdren, dodavateli strojniho
zarizeni, surovin, sluZeb a potravindrskych skol. Vice informaci na www.svazpekaru.cz.
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