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Pekafina ma budoucnost, fika chlebovy someliér

V ramci veletrhu Czech Food Expo, ktery se konal od 9. do 12. kvétna na prostorném
vystavisti v srdci Ceské republiky, se odehravala fada udalosti, které pritahovaly jak
pozornost laické verejnosti, tak odborniki z oboru. Jednou z nejvyraznéjSich atrakci
bylo stanovi$té Svazu pekait a cukrai v CR, které zazivalo nevidany naval navstévnika
diky své unikatni koncepci — funkéni miniature pekarny pfimo na misté.

Stanislav Jani¢ek, uznavany chlebovy someliér a jedna z
klicovych postav tohoto projektu, se podilel na pfipravé a
realizaci tohoto ambiciézniho podniku. ,NaSe snaha
ukazat verejnosti, jak pecliva a naro¢na muze byt prace
pekaft, se setkala s velkym uznanim. NejenZe jsme
pfilakali davy zvédavcd, ale dokazali jsme oslovit i mladou |
generaci, ktera si mozna nikdy neuvédomila, Ze pekafstvi
muze byt i jeji Zivotni cestou,” sdélil Jani€ek.

V prubéhu veletrhu byli navstévnici svédky celého
procesu vyroby peciva — od michani tésta pfes jeho kynuti
az po konecné peceni ve specialnich pekarnach. Tato
nazorna ukazka umoznila lidem nejen vidét, ale i citit
a ochutnat Cerstvé vyrobky pfimo z pece. Atmosféru
umochiovala pfitomnost znamych osobnosti, jako byl
ministr zemédélstvi Marek Vyborny, oblibena herecka
Alice Bendova, cukrarka Mirka van Gils Slavikova nebo inovativni kuchaf Ondrej Slanina,
ktefi svou navstévou stanovisté vyjadrili podporu Ceskému pekafskému primysiu.

,Pekafina neni pouze o tradici, ale i o inovacich a pfizptisobeni se modernim trendum. Mame
jedinecnou prilezitost ukazat, Ze se jedna o dynamicky obor se Sirokymi moznostmi,*“ zdaraznil
Stanislav Janiéek, kdyz mluvil o budoucnosti pekafiny. Podle jeho slov je zdsadni nejen
zachovat tradi¢ni metody, ale také pfijimat nové technologie a trendy, jako jsou zdravéjsi
a alternativni druhy mouky nebo nové pfistupy k fermentaci tésta.

»,Odhodlani a vaseri, s kterymi nas chlebovy someliér Stanislav Janicek a jeho kolegové
pristupuji k pekaring, nenechava nikoho na pochybach, Ze nas obor skute¢né mé budoucnost.
Jeho potencial je neomezeny, pokud pdjdeme s dobou a budeme neustale inovovat
a vzdélavat jak stavajici, tak nové generace pekaru,“ dodava Bohumil Hlavaty, reditel Svazu
pekara a cukrara v CR.

Chlebovy someliér

Cilem projektu Chlebovy someliér, ktery probiha pod zastitou Svazu pekafd a cukrafit v CR,
je Sifit povédomi o chlebu, pecivu a pekafiné a prfedavat Siroké vefejnosti zajimavé informace
z oboru. Tvafi projektu je zkuSeny odbornik Stanislav JaniCek, ktery se pekafiné vénuje jiz od
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sveho détstvi. V oboru plsobi 25 let a proSel pfitom rdznymi profesemi. Klic¢ovym
komunikacénim kanalem Chlebového someliéra jsou edukativni videa, jez jsou pravidelné
zavéSovana na webovych strankach projektu www.chlebovysomelier.cz a na sociélnich sitich
Facebook (Chlebovy someliér) a Instagram (chlebovy_somelier) ¢i na YouTube kanale
(@Chlebovysomelier).

O Svazu pekart a cukraiti v CR

Svaz pekaf( a cukrar v Ceské republice, z. s. (SPaC CR), je potravinarské profesni sdruzeni,
které hgji zajmy firem podnikajicich v pekafském a cukraiském oboru a podporuje jejich
¢innost. V soucasné dobé sdruzuje 130 ¢lenl — pekaren a cukraren, dodavatel( strojniho
zarizeni, surovin i sluzeb a potravinarskych Skol. Vice informaci na www.svazpekaru.cz.
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