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Pekafi jsou v CR stale nedocenéni

16. Fijen je od roku 1945 znamy jako Svétovy den chleba a peéiva. Pro Cechy, pro které
je peéivo nepostradatelnou soucasti jidelnicku, je tento den skvélou prilezitosti
pfipomenout si vyznam pekarského remesla.

Tento den mimo jiné oslavuje schopnost sobésta¢nosti Ceské republiky ve vyrobé kvalitniho

vvvvvv

v v

pracuji na udrzeni kvality za dostupné ceny. UdrZzeni dobré kvality za nizké ceny je stéle
slozitéjsi, protoze rostouci provozni naklady, nizka ziskovost oboru a nedostatek
kvalifikovanych zaméstnancu a pracovnikl, ktefi by zvladali pracovat v no¢nich hodinach
a o vikendu, zhorSuje udrzitelnost stavu pekarenského priimysiu.

Navzdory vyzvam, jako byl narust cen energii a surovin v poslednich letech, dokazali cesti
pekafi pecivo zdrazit méné, nez by se oCekavalo. ,AZ do roku 2022 byla cena peciva po dobu
10 let stabilni, pricemz skokové zvysSeni priSlo az v souvislosti s udalostmi jako valka na
Ukrajiné, kdy se zvySily ceny energii, obili a dal§i vstupy. Od té doby vSak doSlo spise
k mirnému poklesu dodavatelskych cen i presto, Ze za posledni dva roky stoupla inflace
0 dalsich 10 %, “tika Bohumil Hlavaty, vykonny Feditel Svazu pekatitl a cukrafd v CR.

Platy pekara jsou dlouhodobé nizké

V roce 2024 ¢&ini pramérna mésicéni hruba mzda Ceského pekare pres 32 000 KE&. Béhem
uplynulych let sice rostla rychleji nez u vétSiny odvétvi, pfesto zlstava ve srovnani s jinymi
profesemi &i celorepublikovym primémym platem, ktery je témér 46 000 K¢, nizka. ,Platy
v naSem oboru jsou dlouhodobé nejnizsi a pekari si zaslouZi, i vzhledem k narocnosti jejich
povolani, lepSi platové ohodnoceni. K drobnému nardstu mezd v nasem oboru v uplynulych
letech sice doSlo, ale stale neni dostatecny a pro mnoho miadych lidi mize byt demotivacni.
V blizké budoucnosti miizeme ¢éelit akutnimu nedostatku kvalitnich pekaru,“ dodava Bohumil
Hlavaty.

Priimérné platy ve vybranych segmentech hospodafsvi v GR - srpen 2024 (zdroj: ¢SU)

Primérna mzda v CR 45854 K&

Priimysl celkem 46602 K&

Pekarenstvi 32236 Ke
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Pekafina se neustale vyviji
,Ceské pekérny prosly a nadale
prochazeji Fadou modernizacnich
procest, kferé s sebou nesou
znacné naklady, od nakupu |
kvalitnich  surovin, pfes nové
energeticky uspornéjsi pece a stroje
az po investice do solarnich
kolektord a tepelnych Cerpadel,*
potvrzuje  chlebovy  someliér
Stanislav = Jani€éek  a dodava:
. pekafina  se neustale  vyviji
a rovnéz se méni preference spotfebitel. V poslednich letech mizeme nejen ve velkych
méstech pozorovat otevirani novych tzv. bistro pekaren s navratem k femesiné vyrobé.*

Svétovy den chleba a peciva

Tento svatek vSech pekafl vyhlasila Mezinarodni unie pekaft a cukraia (UIBC). Svatkem
zakladni lidské potraviny se pfihlasila k 16. Fijnu, ktery v roce 1945 vyhlasila Organizace
spojenych narodl pro vyzivu a zemeédélstvi (FAO) jako den boje proti hladu. Svétovy den
chleba se slavi v fadé zemi, véetn& Ceské republiky, zpravidla formou odbornych konferenci
a osvétovych akci, dna otevienych dvefi v pekarnach, ochutnavkami chlebového sortimentu,
setkavanim pekarfu a propagaci chleba jako zakladni a nepostradatelné lidské potraviny.

Svaz pekaiti a cukrari v Ceské republice, z. s. (SPaC CR) je potravinaiské profesni
sdruzeni, které haji zajmy firem podnikajicich v pekafském a cukraiském oboru a podporuje
jejich ¢innost. V soucasné dobé sdruzuje 130 ¢lenl — pekaren a cukraren, dodavatell strojniho
zarizeni, surovin, sluzeb a potravinarskych Skol. Vice informaci na www.svazpekaru.cz.
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