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Aby pekari prezili, musi investovat do lidi a modernich technologii

Svaz pekard a cukraii v Ceské republice upozoriiuje na aktualni situaci, které éeli
cesti pekari. V dobé vysokych nakladli na energie, suroviny a stale rostouci mzdy je
pro preziti tradiénich i modernich pekaren klicovd kombinace investic do
kvalifikovanych zaméstnancti a nejnovéjsich technologii.

Ceské pekafstvi se nachazi na kfizovatce. Zatimco poptavka po kvalitnim &erstvém pedivu
a tradi¢nich vyrobcich zlstava vysoka, pekarny v poslednich letech Celi bezprecedentnimu
tlaku na naklady. Nedostatek kvalifikovanych pekaru, investice do novych stroji a technologii
a rostouci ceny energii a surovin nuti obor k zasadnim zménam. | pfes tyto vyzvy zlstava
v Cesku peéivo oproti sousednim statdm levné.

V Cesku je peéivo v ramci EU stale levné
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Pozn.: Cenova hladina v EU 100 %.

Investice do lidského kapitalu jako priorita

Klicem k uspéchu je podle Svazu pekafl a cukrafl investice do vzdélavani a rozvoje
zaméstnancu. Obor dlouhodobé trpi nedostatkem kvalifikovanych uéit a mladych odborniku
a mezd. Pekarny, které investuji do atraktivnich pracovnich podminek, Skoleni a motivace
svych tym(, maji vyrazné lepSi Sance na dlouhodobé preziti a rust. | kdyz se v poslednich
letech mzdy pekaft zvysuji, stdle jsou hluboko pod priamérnou mzdou i mzdou ve
zpracovatelském pramyslu.

Pramérné mzdy Q2 2025
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35758 | 72,4
Zemédélstvi Ke %
35631 | 721
Pekarensky primysil K¢e %

Primérna hrubd mési¢ni mzdav pekarenstvi
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Moderni technologie jako cesta vpred

SoucCasné je nezbytné modernizovat vyrobni procesy. Energeticky uUsporné pece,
automatizované systémy pro zpracovani tésta, digitalizace fizeni vyroby a moderni logistika
pomahaji snizovat provozni naklady a zvySovat efektivitu.

~Stojime pred vyzvou, ktera bude rozhodujici pro budoucnost ceského pekarstvi. Bez
kvalifikovanych lidi a modernich technologii mnoho tradi¢nich pekaren jednoduse neprezije.
Musime podporovat ucriovské skolstvi, zlepSovat image nasSeho oboru a zaroverli pomahat
pekarnam s investicemi do uspornych technologii. Pouze kombinace lidského faktoru
a modernich nastroji mizZe zajistit, Ze ceska chut chleba a kolact zistane zachovana pro
dal$i generace,“fika Bohumil Hlavaty, vykonny feditel Svazu pekaft a cukrafii v CR.

Chléb spojuje — iniciativa pro sjednoceni ¢eské spole¢nosti

V leto$nim roce, kdy se Ceska spole€nost potyka s napétim a rozdélenim, pfichazi Svaz
pekaft a cukrara v Ceské republice u pfileZitosti Svétového dne chleba a pegiva (16. fijna) s
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projektem Chléb spojuje. Inspiraci se stala Cervencova akce Chléb republiky, ktera
symbolicky propoijila regiony nasi zemé.

,Do projektu jsme oslovili 57 pekéarenskych firem s 490 prodejnimi misty po celé CR. Minuly
tyden jsme zahajili viditelnou fazi kampané distribuci letak( a specialnich placek na tricka,

kterymi bude personal v zapojenych prodejnach oznacen,” fika Petr Krivka, predseda
predstavenstva Svazu pekaf(l a cukraft v CR.

Projekt stoji na tfrech zakladnich pilifich:
Tradice

Chléb a pecivo jsou nedilnou soucasti naSich zvykd a kultury. Uchovavame regionalni
speciality a pfedavame receptury i femeslo z generace na generaci. Pravé tyto tradice nas
spojuji a davaji nam pocit sounalezitosti.

Podpora fremeslinosti

Podporou pekarfského femesla chranime kvalitu a rozmanitost vyrobk(, Sifime osvétu o
hodnoté chleba a pfedavame know-how dal$im generacim. Remesiné pekafstvi je uméni
vyzadujici zkuSenosti, péci a lasku k praci.

Propagace mezi mladymi

Ukazujeme mladym lidem, Ze pekafina je perspektivni, smysluplny a tvofivy obor. Chceme
inspirovat novou generaci k objevovani kouzla prace s tradi¢nimi surovinami a modernimi
technologiemi.

,Chléb je odedavna symbolem Zivota, pohostinnosti a sdileni. Projekt Chléb spojuje
pfipomina, Ze i v dobé rozdéleni muzeme najit spolecnou fe¢ — u stolu, pri sdileni chleba, v
ucté k tradici a v respektu k praci druhych,” komentuje Petr Krivka, predseda
predstavenstva Svazu pekaf( a cukraft v CR.

Svaz pekafQl a cukrafd v Ceské republice, z. s. (SPaC CR), je potravinaiské profesni
sdruzeni, které haji zajmy firem podnikajicich v pekafském a cukrafském oboru a podporuje
jejich €innost. V sou€asné dobé sdruzuje 130 clend — pekaren a cukraren, dodavateld
strojniho zafizeni, surovin &i sluzeb a potravinaiskych 8kol. Vice informaci na
www.svazpekaru.cz.

Pro dalSi informace kontaktujte:

Tomas Ilko

Senior PR Consultant, Double-U PR, s. r. 0.
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