Tiskova zprava
Praha, 7. kvétna 2026

Cesti pekaii na Czech Food Expo 2026

Od 14. do 17. kvétna 2026 se ¢eskobudéjovické vystavisté opét stane centrem
deské a zahraniéni gastronomie. Ctvrty roénik veletrhu Czech Food Expo 2026,
jehoz tématem je cestovani za jidlem, nabidne navstévnikim pestry doprovodny
program, nové trendy v oblasti potravinarstvi a nezapomenutelné kulinarské
zazitky. Veletrh predstavi také to nejlepsi z ceského pekarského remesla, véetné
vystoupeni chlebového someliéra.

Svaz pekait a cukrait v CR sviij letodni program na Czech Food Expo 2026 opét
rozSifil oproti loriské nabidce. Pfimo na stanku se navstévnici mohou tésit na zivé
ukazky pekafskych technik a nahlédnou pod poklicku femesla, které ma v Cesku
dlouhou tradici. ,,Chceme lidem otevrit dvefe do svéta pekariny a ukazat jim, jak vznika
kvalitni chléb a pecivo, vyvratit nejcastéjsi myty a predstavit soucasné trendy,”
vysvétiuje Bohumil Hlavaty, vykonny Feditel Svazu pekaft a cukraft v CR. ,Nase
pozvani sméfuje nejen k profesionalum, ale hlavné k Siroké verejnosti. Obzvlast nam
zalezi na tom, abychom oslovili mladou generaci a jeji rodice a tfeba v nich probudili
zajem o pekarské povolani.“

Novou atrakci letoSniho roCniku je détsky koutek pfimo v prostorach pekarského
stanku. Déti se mohou téSit na pani Patku a pana Klrku, pekafské maskoty, ktefi
vznikli v ramci podzimni kampané Svazu pekafu a cukrafl Chléb spojuje. Rovnéz
nebudou chybét rizné soutéze a darky pro nejmensi navstévniky. ,Chceme, aby
navstéva veletrhu byla pfijemnym vyletem pro celou rodinu — pekarské remeslo prece
zacina pravé u déti a jejich zvidavosti. Prijdte si uzit spoleCny rodinny zazitek piny
vuné cerstvého chleba a peciva,“ doplfiuje Bohumil Hlavaty.

Na stanku se postupné vystfidaji pekafi z pfednich Ceskych pekaren — Pekarny
Odkolek, Baker Street, Pekarny Cais z Vlachova Bfezi i Pekaren Globus. Po celou
dobu veletrhu budou predvadét své uméni pfi vyrobé chleba, vanocek a kolacl a zvat
navstévniky do divackych soutézi v pleteni vanocek. Soucasti programu budou také
vystoupeni chlebového someliéra Stanislava Jani¢ka, ktery navstévnikam pfiblizi, jak
poznat a jak spravné uchovat kvalitni chléb.

Program stanku Svazu pekait a cukraia v CR

Ctvrtek 14. 5.

11:30-12:00 Zdobeni a tvarovani kolacu

15:30-16:00 Chlebovy someliér: Jak poznat a uchovat dobry chléb

Patek 15. 5.
10:00-10:30 Chlebovy someliér: Jak poznat a uchovat dobry chléb
13:00-13:30 Zdobeni a tvarovani kolacu
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Sobota 16. 5.
10:45-11:15 Chlebovy someliér: Jak poznat a uchovat dobry chléb
16:00-16:30 Zdobeni a tvarovani kolacu

Nedéle 17. 5.
11:45-12:15 Zdobeni a tvarovani kolacu
13:30-14:00 Chlebovy someliér: Jak poznat a uchovat dobry chléb

Czech Food Expo je svatkem nejen pro odborniky z oblasti potravinarstvi, ale i pro
vSechny milovniky dobrého jidla. Akce je pfilezitosti k setkani s pekafskymi a
cukrafskymi mistry, ktefi s vasni pfedstavuji svou praci a sdileji své zkuSenosti.
Navstévnici letoSniho roéniku mohou ocekavat bohaty doprovodny program,
nadstandardni chutové zazitky a inspiraci pro vlastni kulinarské pokusy. Vice informaci
na https://www.vch.cz/kalendar-akci/czech-food-expo-2026.

Chlebovy someliér

Projekt Chlebovy someliér, ktery funguje pod zastitou Svazu pekaft a cukrar( v CR,
ma za cil Sifit povédomi o vyznamu chleba a peciva a inspirovat Sirokou vefejnost k
objevovani svéta pekarstvi. Na webu www.chlebovysomelier.cz a na socialnich sitich
(Facebook, Instagram a YouTube) naleznete zajimava videa a dalSi obsah, jenz
pfiblizuje krasy pekafského femesla.

Svaz pekafrt a cukrait v CR

Svaz pekait a cukraftl v Ceské republice, z. s. (SPaC CR), je potravinarské profesni
sdruzeni, které haji zajmy firem podnikajicich v pekarfském a cukrarském oboru
a podporuje jejich €innost. V sou¢asné dobé sdruzuje 130 ¢lenu — pekaren a cukraren,
dodavatelu strojniho zafizeni, surovin i sluzeb a potravinarskych Skol. Vice informaci
na www.svazpekaru.cz.

Pro dalSi informace kontaktujte:

Tomas Il'ko

Senior PR Consultant, Double-U PR, s. r. o.
E-mail: tomas.ilko@double-u.cz

Tel.: +420 733 529 496

www.double-u.cz
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