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Chut’ tradice: Velikono¢ni pecivo jako symbol jara

Velikonoce jsou za dvefmi a s nimi pfichazi i ¢as vuni, chuti a tradic, které k jaru
neodmyslitelné patri. Mazance, beranky, jidase i zdobené pernicky nejsou jen sladkymi
dobrotami — jsou symbolem radosti, nového Zivota a okamZiku stravenych s blizkymi,
jez dokazou spojovat generace a uchovavat rodinné tradice.

Kazdy kraj i kazda rodina ma své unikatni recepty a pravé v této rozmanitosti spociva kouzlo
velikonoéniho pecCeni. Kazdé doma hnétené tésto v sobé nese kus rodinné historie
a vzpominek, které pfi peceni znovu oziji. Mazanec patfi k nejstarS§im a nejznaméjSim
symbolim cCeskych Velikonoc — sladké kynuté pelivo s rozinkami a mandlemi,
jehoz nezaménitelna viné dokaze béhem chvile provonét cely domov a navodit svateéni
atmosféru. Symbolizuje hojnost i novy zacatek a je dodnes neodmyslitelnou soucasti
velikono&nich svatku.

-K éeskému velikono&nimu pecivu patfi pfedevsim tfeny &i Slehany beranek a z kynutého tésta
mazanec nebo jidase. V zahraniéi jsou oblibené britské hot cross buns, sladké bochanky
s rozinkami a kofenim. V Polsku se pece tradi¢ni babka, v Italii colomba pasquale, kynuty
kola¢ s kandovanym ovocem a mandlemi,” vysvétluje Bohumil Hlavaty, vykonny feditel Svazu
pekafl a cukraft v CR.

Velikono¢ni peceni v8ak neni jen o vysledném produktu. Je to pfedevSim &as straveny
s blizkymi, radost z pfipravy a spolecné chvile. Moderni pekarny a cukrarny navic nabizeji
Sirokou Skalu velikono&nich specialit, které propojuji tradiéni receptury s inovativnimi prvky.
Diky tomu si svatec¢ni chut mohou vychutnat i ti, ktefi nemaji ¢as ¢i zkusenosti s domacim
pecenim.

Velikono¢ni pecivo je vice nez jen jidlo — je to symbol tradice, lasky a sdileni. At uz budete
péct doma, zkouset novy recept nebo ochutnavat oblibené pecivo z pekarny, tyto svatky vam
pfinesou chvile k zastaveni a vychutnani spole€nych okamzikd. Nechte se unést vini a chuti
Velikonoc a oslavte tento svatecni ¢as s témi, na kterych vam zalezi.

Tematikou pediva se vénuje projekt Chlebovy someliér Svazu pekafli a cukrafi v CR. V jeho
Cele stoji pekaf a technolog Stanislav JaniCek, ktery se snazi pfiblizit pekafské femeslo
vSem bé&zZnym spotfebitelim a diky svym zkuSenostem mize zajemcim pfedavat nejriznéjsi
rady a tipy. Chlebového someliéra mlzete sledovat na socialnich sitich, jako jsou Facebook
(https://www.facebook.com/profile.php?id=100095554262714) a Instagram
(https://www.instagram.com/chlebovy somelier/).

Svaz pekafl a cukrafd v Ceské republice, z. s. (SPaC CR), je potravinaiské profesni sdruzeni,
které haji zajmy firem podnikajicich v pekafském a cukrafském oboru a podporuje jejich
¢innost. V sou€asné dobé sdruzuje 130 ¢lenu z fad pekaren, cukraren, dodavatell technologii,
surovin, sluzeb a potravinaiskych skol. Vice informaci je k dispozici na www.svazpekaru.cz.
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