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Mladi pekari se utkali v soutézi Pekar roku 2026 Junior

vew s

Patndct nejtalentovanéjsich mladych pekarti z celé Ceské republiky zméfilo své sily ve 28.
roéniku prestizni soutéZe Pekar roku Junior, kterd se uskutecnila ve dnech 24.-25. brezna
v prostordch Ceské zemédélské univerzity v Praze-Suchdole. Akci organizuje Svaz pekarii
a cukrdrti v CR ve spoluprdci s generdInim partnerem, obchodnim Fetézcem Albert. Zdstitu

v v

nad soutézi prevzal ministr zemédélstvi Martin Sebestydn.

Soutézici studenti se utkali v disciplinach pripravy jemného peciva (pletend a skladana
vanocka) a kolacud, peceni bézného rohliku a v neposledni fadé pseni¢no-zithného konzumniho
chleba. Odborna porota hodnotila dovednosti, zruénost, nadpaditost a originalitu zpracovani
soutéznich pekarskych vyrobku. Vitézkou se stala Blanka Maurerova ze Stredni skoly designu
a remesel Kladno. Ta si kromé titulu Pekar roku 2026 Junior odnesla také sklenény chléb
a nezapomenutelny soutézni zazitek. Druhé misto obsadila Valeriia Roshynets z brnénské
Stfedni skoly Charbulova a na tfetim misté skoncil Mykhailo Kosiuk ze Stredni skoly obchodni
Ceské Budé&jovice, Husova 9.

Soutéz Pekar roku Junior se letos konala jiz poosmadvacaté a jako tradicné ji poradal Svaz
pekafl a cukrara v CR. Svaz podporuje studenty pekarskych oborG specialnim stipendiem,
vydava odborné publikace a propaguje pekarsky obor u odborné i Siroké verejnosti. ,Soutéz
Pekar roku Junior md jasny cil - podporovat mladé talenty a posilovat prestiz pekarského
rfemesla. Velmi nds tési, Ze ji mlZeme ve spoluprdci s partnery studentim kaZdorocné
nabidnout, motivovat je v jejich prdci a zprostredkovat jim cenné setkdni s profesiondly z
oboru. Letos nds navic potésila rekordni ucast ze strany skol,“ fika Bohumil Hlavaty, vykonny
feditel Svazu pekai a cukrarti v CR, a dodava: ,Letosnim vitéziim srdecné gratulujeme a
prejeme jim mnoho uspéchti na cesté k profesni kariére.”

Generalnim partnerem soutézZe je jiz osm let obchodni Fetézec Albert. ,Podpora mladych
talent( a pekarského rfemesla je pro nds v Albertu dulezitd. Proto jsme hrdi, Ze miZeme byt
jiz osmym rokem generdInim partnerem soutéze Pekar roku Junior, kterd pomdhd mladym
pekardm ziskdvat cenné zkusenosti a dovednosti. Studentiim pekariny v Albertu nabizime
mozZnost praxe i profesniho uplatnéni po skole, aby mohli své naddni realizovat i ddle rozvijet
ve skutecném provozu. Gratulujeme vitézce i vsem soutéZicim a prejeme jim mnoho uspécht

na jejich profesni cesté,“ uvedl Jifi Marecek, feditel komunikace obchodi Albert.

Partnefi projektu
Generalni partner: Albert Ceska republika
Partnefi: Lesaffre Cesko a. s., TEN ART STROJE s. r. 0.
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Svaz pekarii a cukrdfii v Ceské republice, z. s. (SPaC CR), je vyznamné potravindrské profesni
sdruZeni, které hdji zajmy firem podnikajicich v pekarském a cukrdrském oboru a podporuje
jejich ¢innost. V soucasné dobé sdruzuje 130 ¢lent - pekdren a cukrdren, dodavatel( strojniho
zarizeni, surovin, sluZeb a potravindrskych skol. Vice informaci na www.svazpekaru.cz.
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