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Cesko zna vitéze soutéze Chléb roku 2026

Rekordni pocet prihlasek potvrdil rostouci zajem o pekarské
femeslo

V Pardubicich se ve ¢étvrtek 11. €ervna uskuteénil jiz 32. ro€nik nejvétsSi tuzemské
pekaiské akce Dny chleba, jejiz soucéasti byla prestizni soutéz Chléb roku 2026.
Odborna verejnost i zastupci pekarskych firem z celé Ceské republiky se sesli
v kongresovém centru Ideon, kde béhem dne probéhla vystava soutéznich vzorku
chleba a prezentace pekaren a dodavatelti pekaiskych technologii. Vecer pak patfil
slavnostnimu galaveceru s vyhlasenim vitéz.

LetoSni ro¢nik soutéZe znamenal vyznamny milnik: do klani se pfihlasilo celkem 143
soutéznich chlebl, coz predstavuje dosavadni rekord v historii Chleba roku. Rostouci pocet
pfihlasek potvrdil nejen vysokou uroven ¢eského pekarstvi, ale i stale vétsi zajem o kvalitu
a inovace v tomto tradi€nim oboru.

Soutéz byla rozdélena do péti kategorii a letos ji poprvé hodnotilo 25 certifikovanych komisafa
plus v kategorii mladych 5 zakua stfednich odbornych Skol, nejlepsSich finalistu leto$ni soutéze
Pekaf roku junior. Ti posuzovali jednotlivé chleby podle propracovaného 100bodového
systému, ktery zahrnoval vzhled, tvar, objem, karku, stfidku, vuni a pfedevSim chut, jez je pfi
hodnoceni kli¢ova.

»~Rekordni pocet prihlasenych chlebi je pro nas jasnym dukazem, Ze ¢eské pekarstvi stoji na
silné tradici a zaroveri se dal dynamicky rozviji. Pekafi napfi¢ republikou spojuji diraz na
kvalitu surovin a poctivé femeslo s inovacemi a pestrosti nabidky, coz je podle nas kli¢
k udrZeni vyjime¢ného postaveni ¢eského chleba i do budoucna. Velmi pozitivné navic
vnimame zapojeni mladé generace, ktera oboru pfinaSi novou energii a inspiraci. Tento
pozitivni vyvoj se vSak odehrava v narocnych podminkach, kdy se do vyrobnich nakladi peciva
stale vyraznéji promitaji dopady krize na Blizkém vychodé a blokady Hormuzského prdlivu,
zejména prostrednictvim rostoucich cen energii a dalSich vstupd. Tyto okolnosti zvySuji
néakladovou zatéz vyrobcu peciva. Jakym zpisobem se jednotlivi vyrobci s rostoucimi naklady
vypofadaji, bude zaviset na jejich individualnim obchodnim rozhodnuti,” fikd k soutézi
a aktualni situaci pekafd Bohumil Hlavaty, vykonny feditel Svazu pekaf a cukraft v Ceské
republice.

Vitézové jednotlivych kategorii ziskali pravo pouzivat ochrannou zndmku Chléb roku 2026,
zatimco vyrobky umisténé na 2. az 5. misté obdrzely oznaceni Chléb vynikajici kvality.

Vitézové jednotlivych kategorii soutéze Chléb roku 2026:
* Chléb roku 900-1200 g: BEAS a.s. Choustnikovo Hradisté
* Chléb roku 500-800 g: BEAS a.s. Choustnikovo Hradisté

» Chléb bez hranic: Nopek a.s. Svitavy

* Novinka roku: backaldrin s.r.o. Kladno

 Chléb mladych: Pekafrstvi Kfivka s.r.o. Velké Pavlovice

Spole¢nost Tesco je jiz po 18. generalnim partnerem Dnl chleba, potvrzuje tim svou
dlouhodobou podporu Eeského pekafrstvi a lokalnich vyrobcl. Kvalitni pecivo je pfitom jednim
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z klicovych pilitl nabidky Tesco, vznika jak ve vlastnich pekarnach pfimo na prodejnach, tak
ve spolupraci s regionalnimi dodavateli.

»,Kvalita peCiva je pro nas naprosto zasadni, at’ uz jde o vyrobky z naSich viastnich pekaren,
nebo od nasich regionalnich dodavatel(i. Dny chleba pro nas nejsou jen jednorazovou akci,
ale prirozenym vyusténim dlouhodobého partnerstvi a potvrzenim naSi podpory ceského
pekarstvi. Jsme hrdi na to, Ze mlGZzeme zakaznikiim po celé republice pfinaset poctivé, kvalitni
pecivo a zaroveri pomahat lokalnim vyrobcim rast. O to vice nas tési, Ze v letosnim roc¢niku
ziskat ocenéni Chléb vynikajici kvality nas kminovy chléb. Vitézum soutéZe Chléb roku
nabizime mozZnost prodavat vitézné chleby v naSich obchodech,” fika Pavol Halasz,
produktovy feditel Tesco Stores CR.

Svaz pekaf( a cukrart v Ceské republice, z. s. (SPaC CR), je potravinarské profesni sdruzeni,
které haji zajmy firem podnikajicich v pekafském a cukrafském oboru a podporuje jejich
¢innost. V soucasné dobé sdruzuje 130 ¢lenl — pekaren a cukraren, dodavatell strojniho
zafizeni, surovin &i sluzeb a potravinafskych Skol. Vice informaci na www.svazpekaru.cz.
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